
Speiseplan  -  Casino Kreishaus

KW 08 von 16.02.2026   bis 20.02.2026

Tag / Datum Menü  I:          6,88 € Menü II:           8,13 € Menü III:   zum Tagespreis €  Menü IV: Salatbuffet € Dessert €

Montag 

16.02.2026

Kohlroulade                                  

mit Specksoße                       

und Salzkartoffeln, alternativ 

auch veg.Kohlroulade mit 

Sosse   

Frischkäsetortellini                  

mit Rucolapesto, 

Kirschtomaten und Parmesan                                                                            

Chicken-Bacon-Burger               

mit Mayonnaise und 

Pepperjam, Eisbergsalat,                

Kartoffel-Wedges              

Gewürzgurke 

8,16

Täglich frisches Salatbuffet                   

inkl. Dressing                              

Großer Teller 

…………………………...   

Weiterhin erhältlich sind die 

mittlere und kleine 

Salatportion

6,88 Fruchtjoghurt 1,00

A,F,G,J                        2,# A,C,G,J           A,C,G,J                 4 ,5 ,6 ,# Allergeninfo lt. Aufsteller G

Dienstag 

17.02.2026

Sahne-Gries-Speise                      

mit heißen Früchten

Heringsfilet nach Matjesart mit 

Hausfrauensauce und 

Salzkartoffeln

Herzhafte Rinderroulade               

in kräftiger Soße mit Rotkohl 

und Kartoffelklößen                

oder Kartoffeln

10,63

Täglich frisches Salatbuffet                   

inkl. Dressing                              

Großer Teller 

…………………………...   

Weiterhin erhältlich sind die 

mittlere und kleine 

Salatportion

6,88 Vanillepudding 1,00

A,G                      D,G,L                     1,3,4,5 A,G,J,L               1,2,4,5  ,#  ,x Allergeninfo lt. Aufsteller G

Mittwoch 

18.02.2026

Gebratener Blumenkohlsalat 

mit Nüssen, Kräutern und 

gerösteten Kartoffelwürfeln,  

Joghurtsoße

Pfannengyros vom Schwein 

mit Pommes Frites, Tsatziki 

und Krautsalat                                            

Lammgoulasch                            

mit Kartoffelgratin                       

und grünen Bohnen

10,63

Täglich frisches Salatbuffet                   

inkl. Dressing                              

Großer Teller 

…………………………...   

Weiterhin erhältlich sind die 

mittlere und kleine 

Salatportion

6,88 Mandarinenquark 1,00

A,G,I,J G,K                               4,# A,C,G,J                    Allergeninfo lt. Aufsteller G                            3

Donnerstag 

19.02.2026

Gemüse-Kartoffelpuffer              

mit Radieschenquark + Salat

Seelachsfilet im Backteig              

mit Paprikasoße, Zitronensalat 

und Mandelreis                       

vegetarische Moussaka mit 

Blattsalat
8,13

Täglich frisches Salatbuffet                   

inkl. Dressing                              

Großer Teller 

…………………………...   

Weiterhin erhältlich sind die 

mittlere und kleine 

Salatportion

6,88 Bayerisch Creme mit Krokant 1,00

A,C,G,J                  5,6 A,C,D,G,J                  A,C,G,J,L           Allergeninfo lt. Aufsteller G,H

Freitag 

20.02.2026

Wir bieten Ihnen Freitags bis 

11.00 Uhr ein umfangreiches 

Frühstück mit wechselnden 

zusätzlichen Frühstücks-Speisen 

an. 

Als warme Mahlzeit zwischen 11-

13 Uhr bieten wir einen Eintopf 

und eine veg. Variante an, sowie 

Komponenten die in dieser 

Woche nicht ausverkauft wurden. 

(Nachhaltigkeitsbeitrag) 

Veg. Linseneintopf 

………………..                             

Mit Schinkenwiener               

6,25     

…    

8,75

Täglich frisches Salatbuffet                   

inkl. Dressing                              

Großer Teller 

…………………………...   

Weiterhin erhältlich sind die 

mittlere und kleine 

Salatportion

6,88 Dessert des Tages 1,00

A,C,J                              # Allergeninfo lt. Aufsteller G

x = Alkohol

Mitarbeiter des Kreises erhalten mit Ihrem Nachweis als Mitarbeiter 20% Rabatt auf den ausgezeichneten Menü-Preis. 

Bei Mitnahme von Gerichten gilt der ausgezeichnete Preis laut Karte. 

Zum Mitnehmen unserer Gerichte bieten wir gegen eine Leihgebühr praktisches Mehrweggeschirr an.

Für kurzfristige Änderungen aufgrund von Lieferengpässen oder durch andere Schwierigkeiten bitten wir um Verständnis. Unsere Menüs werden täglich frisch gekocht. A - N Allergenkennzeichnung  / 1 - 10 Kenntlichmachung von Zusatzstoffen siehe Aushang                                                                   

Integrationsbetrieb der 
Lebenshilfe

ständige
Qualitätskontrolle
gemäß HACCP



A 1

B 2 Mit Nitritpökelsalz

C 3

D 4 Mit Antioxidationsmittel

E 5

F 6

G 7

H 8

I 9

J 10

K #

L

M

N

Sollten Sie Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen haben, setzen Sie sich bitte mit uns in 

Verbindung.                                                                                                                                          

Trotz großer Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Speisen können Spuren von Allergenen in unseren 

Produkten nicht ausgeschlossen werden

Enthält eine Phenylalaninquelle

Schweinefleisch

Casino Kreishaus

Sesam

Sellerie

Schwefeldioxid

Senf

Erdnuss

Soja

Milch und Milchprodukte

Schalenfrüchte

Glutenhaltiges Getreide

Krebs- / Schalentiere

Eier

Fisch

         Allergene und Zusatzstoffe

Weichtiere

Lupine

Mit Farbstoff ( z.B. Beta Karotin oder Zuckercouleur)

Mit Konservierungsstoff 

Mit Süßungsmittel

Mit Säuremittel ( Zitronensäure )

Mit Phosphat

Geschmacksverstärker

Geschwärzt




